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ГИГИЕНИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ К БЕЗОПАСНОСТИ ПИЩЕВОЙ 

ПРОДУКЦИИ 

 

СанПиН РУз №0283-10 

(дополнение №1) 

 
 I. В главу I стр. 46  в  раздел 1.5  «Сахар и кондитерские изделия » в 

пункт 1.5.1 «Сахар» «Микробиологические показатели» в графе  «Плесень» 

изменить нормируемое количество колоний образующих единиц в 1 грамме 

(КОЕ/г) с 50 на 10 КОЕ/г соответственно. 

 

Микробиологические показатели 

1.5.1Сахар 

КМАФАнМ, 

КОЕ/г, не более 

Масса продукта (г), в которой не 

допускаются Дрожжи, 

КОЕ/г не 

более 

Плесень, 

КОЕ/г не 

более 
БГКП (коли – 

Формы) 

Патогенные, 

вт.ч. 

сальмонеллы 

1·10
3 

1,0 25 50 10 

 

  II. В главу I  стр. 46  в  раздел 1.5  «Сахар и кондитерские изделия» в 

пункт 1.5.1 «Сахар» «Микробиологические показатели» в конце  таблицы 

«Микробиологические показатели» добавить примечание 

*«Микробиологические показатели определяются для сахара, 

предназначенного для производства продуктов детского питания, молочных 

консервов, биофармацевтической промышленности».  
 


